CONSORCIO INTERMUNICIPAL PARA O DESENVOLVIMENTO DO POLO
TURISTICO DO CIRCUITO DAS FRUTAS

" FRUTAS

TERMO DE REFERENCIA OBJETIVANDO A CONTRATACAO DE PRESTAGAO DE SERVIGOS PARA
MINISTRAR AULAS DE TOPICOS AVANGADOS SOBRE ANALISE SENSORIAL E SERVICOS DO VINHO
PARA O CONSORCIO DO CIRCUITO DAS FRUTAS.

OBJETO.

Contratacdo de pessoa juridica especializada para a prestacdo de servicos de capacitacdo e
formacao técnica, consistente em ministrar curso presencial de tépicos avancados sobre analise
sensorial e servicos do vinho, estruturado em aulas teérico-praticas com degustacdo guiada,
harmonizacdo e servico, voltado a atender até 40 (quarenta) participantes do Projeto de Avaliacdo
da Qualidade do Vinho do Consércio Intermunicipal para o Desenvolvimento do Polo Turistico do
Circuito das Frutas, a ser realizado entre 15 de outubro de 2026 e 03 de dezembro de 2026, com
aulas tedrico-praticas semanais presenciais, realizadas as quintas-feiras (com excecao de médulo
pontual as tercas-feiras), no hordrio das 19h00 as 22h30, em uma das cidades do Consércio
Intermunicipal do Polo Turistico do Circuito das Frutas, ou em até 50 km de distancia do limite
territorial dos municipios consorciados.

NATUREZA DO OBIJETO.

Ao contratar servicos especializados para formacgao técnica em andlise sensorial e servigco do vinho,
objetiva-se promover a qualificacdo profissional, o aprimoramento sensorial e a melhoria do
atendimento ao turista realizado pelos empreendimentos vitivinicolas participantes do Projeto de
Qualidade do Vinho do Circuito das Frutas.

A contratada deve assegurar metodologia adequada baseada nas principais técnicas de analise
sensorial, garantindo a apresentacao técnica e didatica da influéncia dos diferentes processos de
vinificacdo e armazenamento dos vinhos nas caracteristicas sensoriais finais do produto, a
apresentacdo, explicacdo e identificacdo de defeitos aromaticos, os principais conceitos para
harmonizacdao enogastrondmica e exceléncia no servico do vinho e atendimento receptivo ao
turista.

Além da capacitacdo técnica, a execucao do curso deve fortalecer a identidade, a qualidade dos
vinhos, do servico do vinho e do atendimento ao turista, bem como aumentar e diversificar a oferta
de produtos turisticos oferecidos pelas vinicolas no territério dos municipios integrantes do
Consoércio, integrando a cadeia produtiva da uva e do vinho ao desenvolvimento turistico
sustentavel regional, em consonancia com as diretrizes e objetivos delineados pelo Grupo de Apoio
Técnico (GAT-Enoturismo).
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Por ultimo, a contratada deve garantir estrutura pedagdgica de exceléncia, fornecimento integral
dos insumos indispensaveis as aulas praticas (incluindo sele¢do técnica de vinhos para degustagao
analitica e itens gastronémicos de harmonizacdo) e de condicGes ideais de andlise sensorial,
coordenacdo logistica e corpo docente altamente qualificado, assegurando rigor técnico e
enriquecimento da experiéncia formativa dos produtores e técnicos envolvidos.

DO PRAZO DE EXECUGAO.

Os servicos de capacitacdo deverdo ser executados no periodo compreendido entre 15 de outubro
de 2026 e 03 de dezembro de 2026, com aulas tedrico-praticas semanais presenciais, realizadas as
quintas-feiras (com exce¢do de mddulo pontual as tercas-feiras), no horario das 19h00 as 22h30,
totalizando 9 (nove) encontros presenciais, conforme cronograma tematico estabelecido neste
Termo de Referéncia, em uma das cidades do Consdrcio Intermunicipal do Polo Turistico do Circuito
das Frutas, ou em até 50 km de distancia do limite territorial dos municipios consorciados.

ESPECIFICACAO DOS SERVICOS E REQUISITOS DA CONTRATAGAO.

A prestacdo dos servicos compreende para formacado técnica em andlise sensorial e servico do vinho,
contemplando planejamento pedagdgico, fornecimento de corpo docente qualificado,
fornecimento de materiais e insumos para praticas sensoriais e gastrondbmicas, e suporte
operacional presencial para até 40 (quarenta) alunos.

O conteudo programatico e o cronograma de execuc¢dao das aulas presenciais deverdo observar
rigorosamente a seguinte distribuicdo tematica:

DATA TEMA DA AULA CONTEUDO E METODOLOGIA

Passo a passo guiado para analise

O vinho. Técnica de degustacao. . . ~
sensorial dos vinhos e compreensao

15/10/2026 Andlise Visual, Olfativa e . L
. das técnicas internacionais de
Gustativa. .
degustacdo.
Estudo comparativo de estilos,
22/10/2026 Volta ao Mundo dos Vinhos. regibes produtoras, terroirs e

métodos internacionais de
vinificacdo.
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. Diferengas entre amadurecimento e
Amadurecimento e envelhecimento, influéncia da
29/10/2026 Envelhecimento de Vinhos. O . .
. madeira, recipientes e processos
uso de carvalho e outros meios. o .
oxidativos/redutivos.
Vinhos Doces ndo Fortificados e .
. . Processos de vinificagdao especial,
(Vin Doux Naturels) e Vinhos . ~ ~
05/11/2026 . . interrupgao de fermentagao,
fortificados: Porto, Madeira e e~ . .
fortificacdo e estilos mundiais.
Jerez.
Métodos de elaboracdo
Espumantes — processos e tipos | (Champenoise, Charmat e variac¢des),
12/11/2026 . .
no mundo / Champagne. estilos globais e controle de
gualidade.
Identificacdo de alteracdes e efeitos
. . indesejados originados no campo, na
17/11/2026 Defeitos do Vinho. eselados orlg P
vinificacdo ou no armazenamento
inadequado, e formas de mitigacao.
o ‘. Harmonizag¢do enogastronémica
Nogbes basicas de classica e reg ional gconsiderando
26/11/2026 Harmonizacdo e Harmonizacdes ) B . .~
. métodos de cocgdo e composigao de
Classicas.
sabores.
. . L. Boas praticas de servico, etiqueta,
Servigo do Vinho e Acessdrios. rzanuseio de aceisériog
01/12/2026 Abertura de garrafa. L
N temperatura, abertura e decantagao
Decantacgao. . . .
aplicadas ao receptivo enoturistico.
Pratica: Servico de Espumantes. | Treinamento operacional pratico de
03/12/2026 Mise en Place. Treinamento servico, montagem de saldo (mise en
pratico. place) e atendimento ao turista.

Requisitos especificos e operacionais obrigatorios para a execucdo do objeto:

a) Degustagao guiada: em todas as aulas deverdo ser fornecidos e degustados 05 (cinco) vinhos de
diferentes estilos e origens, selecionados especificamente para a ilustracdo pratica e sensorial dos
temas abordados;

b) Harmonizagdo pratica: fornecimento de itens gastronGmicos e prepara¢des adequadas para a
conducdo das dinamicas praticas de harmonizag¢do enogastronémica;
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c) Corpo docente: os instrutores/professores responsaveis pelas aulas deverdo possuir titulagdo
minima de Doutorado na area ou certificagdo internacional Nivel 3 da Wine & Spirit Education Trust
(WSET);

d) Apoio operacional: disponibilizacdo de servicos de garcom/sommelier assistente e equipe de
apoio para organizagdo de tagas, controle de temperatura, abertura de garrafas, mise en place e
suporte durante as atividades presenciais;

e) Certificacdo e materiais: emissdo de certificados de conclusdo para os participantes que
cumprirem a frequéncia minima regulamentar e disponibilizacdo do material didatico pertinente.

REGIME DE FORNECIMENTO E EXECUGAO DO OBJETO.

O Regime de Contratagdo sera o de EMPREITADA POR PRECO GLOBAL, na forma estabelecida no
inciso XXIX do artigo 62 da Lei Federal n2 14.133/2.021.

FORMA E CRITERIO DA SELECAO DO FORNECEDOR E ESTIMATIVAS DE VALORES DE
CONTRATACAO.

A forma e o critério adotado pelo Consércio Intermunicipal para realizacdo da dispensa de licitacao,
seguird as disposi¢cdes contidas no § 22 do artigo 72 da Resolugdo n2 01/2.024 do Consdrcio
Intermunicipal, na forma do MENOR VALOR GLOBAL.

ADEQUACAO ORCAMENTARIA.

A presente contratacdo de servicos técnicos de capacitacdo esta inclusa no Planejamento
Orcamentario e de Contrata¢des do Consércio Intermunicipal para o Desenvolvimento do Polo
Turistico do Circuito das Frutas, aprovado e homologado pelo Conselho de Prefeitos, para o
Exercicio de 2026, no ambito das acdes do Projeto de Qualidade do Vinho e Fomento ao Enoturismo
Regional.

OBRIGACGES DA CONTRATADA.
I. A CONTRATADA deve cumprir todas as obrigacdes constantes no Termo de Referéncia,

assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita
execucdo do objeto;
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Il.  Atender as determinagdes regulares emitidas pelo Grupo de Trabalho, pelo Grupo de Apoio
Técnico (GAT-Enoturismo) ou das Secretarias Financeira e Executiva, ou da Presidéncia do
Consorcio;

lll.  Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucao do objeto, bem como por
todo e qualquer dano causado a Administracdo ou terceiros, ndo reduzindo essa
responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento da execu¢dao do objeto pelo
Consoércio, que ficard autorizado a descontar dos pagamentos devidos, o valor
correspondente aos danos sofridos;

IV.  Nao contratar, durante a execucao dos servicos, conjuge, companheiro ou parente em linha
reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do Consércio
Intermunicipal, nos termos do artigo 48, paragrafo Unico, da Lei Federal n® 14.133/2.021;

V. Manter durante toda a vigéncia da execugdo dos servicos, em compatibilidade com as
obrigacbes assumidas, todas as condi¢des exigidas para habilitacdo na licitacdo, ou para
qualificacdo, na contratacdo direta;

VI. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do
objeto contido no Termo de Referéncia;

VII.  Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos
de sua proposta, inclusive quanto aos custos varidaveis decorrentes de fatores futuros e
incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja
satisfatorio para o atendimento do objeto da contratacdo, exceto quando ocorrer algum dos
eventos arrolados no art. 124, |l, d, da Lei Federal n2 14.133/2.021;

VIIl.  Cumprir os postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal referente ao
cumprimento e execucdo do objeto deste Termo de Referéncia.

OBRIGACOES DO CONTRATANTE.

I.  Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela CONTRATADA, de acordo com
o Termo de Referéncia e se houver, seus anexos;

Il. Receber o objeto no prazo e condicdes estabelecidas neste Termo de Referéncia;

ll.  Notificar a CONTRATADA, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorrecdes verificadas no
objeto fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em
parte, as suas expensas;

IV.  Acompanhar e fiscalizar a execucdao do objeto do Termo de Referéncia e o cumprimento das
obrigacOes pela CONTRATADA;

V. Efetuar o pagamento a CONTRATADA do valor correspondente ao fornecimento do objeto,
no prazo, forma e condices estabelecidos no presente Termo de Referéncia;
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VI.  Aplicar a CONTRATADA san¢Odes motivadas pela inexecugdo total ou parcial do Termo de
Referéncia;

VII.  Cientificar o érgdo de representacao judicial da Administracdao para ado¢ao das medidas
cabiveis quando do descumprimento de obrigacdes pela CONTRATADA;
VIIl.  Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagdes e reclamacgdes relacionadas a

execuc¢do do presente Termo de Referéncia, ressalvados os requerimentos manifestamente
impertinentes, meramente protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execug¢do do
objeto do Termo de Referéncia;

IX. Disponibilizar meios para a execucdo do objeto do Termo de Referéncia sem onerosidade
adicional a CONTRATADA, como local adequado, equipamentos, acesso remoto aos sistemas
administrativos utilizados pela CONTRATADA e acesso aos documentos necessarios para
atendimento dos chamados realizados pela CONTRATADA.

DAS PENALIDADES.

A inexecucdo total ou parcial do objeto do Termo de Referéncia sujeitarda a CONTRATADA as
seguintes penalidades, assegurados o contraditério e a ampla defesa:

| - adverténcia;

Il - multa;

lll - impedimento de licitar e contratar;

IV - declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

As percentagens e as definicdes de cada penalidade a ser aplicada, inclusive as considera¢des de
gravidade e circunstancias agravantes e atenuantes estardo previstas no Contrato Administrativo.

CONDICOES PARA PARTICIPACAO.

Estard habilitada a participar deste procedimento toda e qualquer empresa do ramo, com CNAE
pertinente a atividade de treinamento, ensino, consultoria técnica, que atenda as exigéncias
minimas contidas no presente Termo de Referéncia e apresente a seguinte documentacdo:

a) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério da Fazenda (CNPJ);
b) Prova de inscricdo no Cadastro de Contribuintes Estadual e/ou Municipal, relativa a sede ou ao
domicilio do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto do certame;
c) Certiddo Conjunta Negativa de Débitos ou Positiva com efeito de Negativa, relativa a Tributos
Federais (inclusive as contribuicdes sociais) e a Divida Ativa da Unido;

d) Certiddo de regularidade de débito com a Fazenda Estadual, referente ao I.C.M.S;

e) Certiddo Negativa Correcional (ePAD, CGU-PJ, CEIS, CNEP e CEPIM);
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f) Certidao de regularidade de débito para com o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS);
€,

g) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas - CNDT ou Positiva de Débitos Trabalhistas com Efeito
de Negativa.

CONDIGOES PARA PAGAMENTO

1. As Notas Fiscais/Faturas referentes a cada medi¢do mensal deverdo ser emitidas no 12 (primeiro)
dia util do més subsequente a execucao dos servicos prestados.

2. O pagamento sera realizado mensalmente, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contados da data
do recebimento efetivo da Nota Fiscal emitida pela CONTRATADA, para atestar a execug¢do do
objeto, liquidagado e, posterior pagamento.

3. Se forem constatados erros na Nota Fiscal/Fatura desconsiderar-se-d4 a data do pagamento
previsto, até que o erro seja corrigido, sem 6nus para o CONTRATANTE.

4. As despesas decorrentes desta contratacao onerardo a dotagdo orcamentaria, consignadas no
orcamento vigente, classificadas sob as seguintes rubricas: 04.695.0001.2001.0000 — DESENVOLVER
A ECONOMIA REGIONAL.

5. Junto da Nota Fiscal emitida a casa més, a CONTRATADA devera emitir Relatério de Atividades do
periodo mensal da prestacdo dos servigos, contendo todas as execuc¢des dos servigos solicitados
pela CONTRATANTE e prestados pela CONTRATADA, a fim de comprovar a realizagdo da prestacao
dos servicos objeto deste processo licitatério.

6. O setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal apresentada
expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

a) o prazo de validade;

b) a data da emissdo;

c¢) os dados do contratado e do 6rgdo contratante;

d) o periodo respectivo de execucdo do servico;

e) o valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidacdo
da despesa, o pagamento ficard sobrestado até que o contratado providencie as medidas
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saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apds a comprovagao da
regularizacdo da situagdo, ndo acarretando qualquer 6nus para o contratante;

8. Os pagamentos nado isentardao a CONTRATADA das responsabilidades contratuais, nem implicardao
na aceita¢do dos servicos.

ANALISE DE RISCOS.

A andlise de riscos na contratacdo de servicos técnicos e didaticos de enologia envolve a verificacao
minuciosa da capacidade operacional e técnica da contratada para garantir o alcance pedagdgico
esperado. Deve-se mitigar o risco de descontinuidade ou atraso no cronograma das aulas por meio
do controle rigoroso da disponibilidade do corpo docente qualificado e da pontualidade no
fornecimento dos vinhos e insumos gastrondmicos requeridos para as degustacoes.

Outro aspecto essencial é assegurar a estrita conformidade e integridade dos vinhos e produtos
alimenticios utilizados nas dindmicas de harmonizacdo, exigindo padrées de procedéncia, lacre e
conservagao adequados para garantir a saude, a integridade fisica dos alunos e a correta aplicacao
das analises sensoriais.

Eventuais duvidas deverdo ser esclarecidas por escrito por meio do endereco de e-mail do Circuito
das Frutas: circuitodasfrutas.financeiro@gmail.com, cabendo ao Consércio apresentar resposta da
mesma forma no prazo de 48 (quarenta e oito) horas. Posteriormente, todos os esclarecimentos
adicionais serdo divulgados no site para que todos os interessados no presente Termo de Referéncia
possam ter acesso as informacdes. Poderao participar do processo em curso os interessados que
atenderem a todas as exigéncias deste Termo de Referéncia, inclusive quanto a documentacao.

Ficardo impedidas de participar entidades que ndo possam ceder mdo de obra em regime de
subordinacdo previsto no art. 32 da Consolidacdo das Leis do Trabalho e, consequentemente, ndo
possam assegurar aos trabalhadores prestadores de servicos todos os direitos sociais, trabalhistas
e previdenciarios estabelecidos no art. 72 da Constituicao Federal.

Consoércio Intermunicipal do Circuito das Frutas, 24 de agosto de 2026.

MIRIAN DOS SANTOS OLIVEIRA
REPRESENTANTE DO GRUPO DE TRABALHO (GAT-Enoturismo)
CONSORCIO INTERMUNICIPAL PARA O DESENVOLVIMENTO DO POLO TURISTICO DO CIRCUITO
DAS FRUTAS
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