CONSORCIO INTERMUNICIPAL PARA O DESENVOLVIMENTO
DO POLO TURISTICO DO CIRCUITO DAS FRUTAS

Circuito ®
" FRUTAS

DO AVISO DE DISPENSA DE LICITACAO
PROCESSO ADMINISTRATIVO n?2 14/2026

O Consorcio Intermunicipal para o Desenvolvimento do Polo Turistico do Circuito das
Frutas, pela sua Secretaria Financeira, em conformidade com o artigo 75, Il e § 22 da Lei Federal n?
14133/2021, e complementar as propostas recebidas para a presente Contratacdo Publica, torna publico
aos interessados que recebera Propostas Complementares para fins de realizar a:

CONTRATACAO DE PESSOA JURIDICA ESPECIALIZADA PARA A PRESTACAO DE SERVICOS DE
CAPACITAGAO E FORMAGAO TECNICA, CONSISTENTE EM MINISTRAR CURSO PRESENCIAL DE TOPICOS
AVANCADOS SOBRE ANALISE SENSORIAL E SERVICOS DO VINHO, ESTRUTURADO EM AULAS TEORICO-
PRATICAS COM DEGUSTACAO GUIADA, HARMONIZAGAO E SERVICO, VOLTADO A ATENDER ATE 40
(QUARENTA) PARTICIPANTES DO PROJETO DE AVALIAGAO DA QUALIDADE DO VINHO DO CONSORCIO
INTERMUNICIPAL PARA O DESENVOLVIMENTO DO POLO TURISTICO DO CIRCUITO DAS FRUTAS, A SER
REALIZADO ENTRE 15 DE OUTUBRO DE 2026 E 03 DE DEZEMBRO DE 2026, COM AULAS TEORICO-
PRATICAS SEMANAIS PRESENCIAIS, REALIZADAS AS QUINTAS-FEIRAS (COM EXCECAO DE MODULO
PONTUAL AS TERGAS-FEIRAS), NO HORARIO DAS 19H00 AS 22H30, EM UMA DAS CIDADES DO
CONSORCIO INTERMUNICIPAL DO POLO TURISTICO DO CIRCUITO DAS FRUTAS, OU EM ATE 50 KM DE
DISTANCIA DO LIMITE TERRITORIAL DOS MUNICiPIOS CONSORCIADOS.

Especificagoes:

A prestacdo dos servicos compreende para formacgdo técnica em analise sensorial e servico do vinho,
contemplando planejamento pedagdgico, fornecimento de corpo docente qualificado, fornecimento de
materiais e insumos para praticas sensoriais e gastrondmicas, e suporte operacional presencial para até
40 (quarenta) alunos.

O conteudo programdtico e o cronograma de execucdao das aulas presenciais deverdo observar
rigorosamente a seguinte distribuicdo tematica:

DATA TEMA DA AULA CONTEUDO E METODOLOGIA

Passo a passo guiado para analise
sensorial dos vinhos e compreensao
das técnicas internacionais de
degustacao.

O vinho. Técnica de degustacao.
15/10/2026 Andlise  Visual, Olfativa e
Gustativa.

Estudo comparativo de estilos, regides
22/10/2026 Volta ao Mundo dos Vinhos. produtoras, terroirs e métodos
internacionais de vinificacao.

Diferencas entre amadurecimento e
envelhecimento, influéncia da
madeira, recipientes e processos
oxidativos/redutivos.

Amadurecimento e
29/10/2026 Envelhecimento de Vinhos. O
uso de carvalho e outros meios.
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Vinhos Doces ndo Fortificados e o .
. . Processos de vinificagdo especial,
05/11/2026 (Vin Doux Naturels) e Vinhos interrupcao de fermentacdo
fortificados: Porto, Madeira e .. pgN . . 640,
fortificacdo e estilos mundiais.
Jerez.
Espumantes — processos e tipos Métodos de elaboragao
12/11/2026 P P P (Champenoise, Charmat e variagGes),
no mundo / Champagne. ) . .
estilos globais e controle de qualidade.
Identificacdo de alteracbes e efeitos
. . indesejados originados no campo, na
17/11/2026 Defeitos do Vinho. \cesejados orig P
vinificacdo ou no armazenamento
inadequado, e formas de mitigacao.
o . . Harmonizacdo enogastronémica
Nogoes basicas de classica eg regional ionsiderando
26/11/2026 Harmonizacdo e Harmonizagbes| 8 . .
.. métodos de coccdo e composicao de
Classicas.
sabores.
. . . . |Boas praticas de servigo, etiqueta,
Servio do Vinho e Acessorios. manusZio de acessorios (’;cem er?;\tura
01/12/2026 Abertura de garrafa. - 'P ’
~ abertura e decantacdo aplicadas ao
Decantacgao. . .
receptivo enoturistico.
Pratica: Servico de Espumantes.|Treinamento operacional pratico de
03/12/2026 Mise en Place. Treinamento servico, montagem de saldo (mise en
pratico. place) e atendimento ao turista.

Requisitos especificos e operacionais obrigatdrios para a execugdo do objeto:

a) Degustacdo guiada: em todas as aulas deverdo ser fornecidos e degustados 05 (cinco) vinhos de
diferentes estilos e origens, selecionados especificamente para a ilustracdo pratica e sensorial dos temas
abordados;

b) Harmonizacgao pratica: fornecimento de itens gastrondmicos e preparacdes adequadas para a conducdo
das dinamicas praticas de harmonizag¢do enogastronémica;

c) Corpo docente: os instrutores/professores responsaveis pelas aulas deverdo possuir titulagdo minima
de Doutorado na area ou certificacdo internacional Nivel 3 da Wine & Spirit Education Trust (WSET);

d) Apoio operacional: disponibilizagdo de servicos de garcom/sommelier assistente e equipe de apoio para
organizacao de tacgas, controle de temperatura, abertura de garrafas, mise en place e suporte durante as
atividades presenciais;

e) Certificacdo e materiais: emissdo de certificados de conclusdo para os participantes que cumprirem a
frequéncia minima regulamentar e disponibilizacdo do material didatico pertinente.
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As especificacbes em referéncia ao objeto a ser contratado, estdo previstas no Termo
de Referéncia que também se publica, podendo eventuais interessados apresentar Proposta de Precos
adicionais no prazo de 03 (trés) dias uteis, a contar desta publicacdo, oportunidade em que a
Administracdo do Consércio Intermunicipal escolherd a mais vantajosa.

Limite para apresentacdo de Proposta de Precos: 22/09/2026, até as 08h.

Critério de Julgamento: MENOR PRECO GLOBAL.

A Proposta de Precos devera ser enviada unicamente para o e-mail
circuitodasfrutas.financeiro@gmail.com, impreterivelmente até o hordrio e data limite acima transcritos.

O Termo de Referéncia da Dispensa, contendo as especificacdes do objeto a ser adquirido, estara
disponivel no Site Oficial do Consércio Intermunicipal para o Desenvolvimento do Polo Turistico do
Circuito das Frutas, no icone TRANSPARENCIA/ PUBLICA(;OES DE PROCESSOS LICITATORIOS, no endereco:

https://circuitodasfrutasoficial.sp.gov.br/transparencia/publicacoes-de-processos-licitatorios/

Informacgdes poderao ser obtidas junto a Secretaria Financeira do Consdrcio Intermunicipal, em dias Uteis,
pelo e-mail: circuitodasfrutas.financeiro@gmail.com.

Consorcio Intermunicipal, 08h do dia 18 de setembro de 2026.

SECRETARIA FINANCEIRA
CONSORCIO INTERMUNICIPAL PARA O DESENVOLVIMENTO DO
POLO TURISTICO DO CIRCUITO DAS FRUTAS
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